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LES ENTREES

ROULEAU DE PRINTEMPS AU GRAVLAX 9
Saumon écossais gravlax, concombre, piquillo

et cream cheese a |'aneth, roquette, feuille de riz

et sauce au yuzu.

CARPACCIO BRESAOLA 11
Fines tranches de boeuf seché, jus de citron,
roguette.

LE SAN DANIELE 9
Bruschetta au pesto, tomate confite, capres a
queues et chiffonnade de San Daniele.

BOL MINESTRONE CHAUD 9

SOUPE DU MARCHE 7
Selon arrivage

2 VIANDES ET POISSONS
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BACON CHEESEBURGER 16
Pain burger maison, viande hachee, cheddar,

bacon, sauce burger.

Accompagné de frites maison.

ESCALOPE DE VEAU AU CITRON 18

Créme, citron, pecorino, persil, vin blanc, poivre timut.
Accompagnée de spaghetti ou salade.

PIECE DU BOUCHER, env. 200 g selon arrivage 21

Sauce poivre ou échalottes.
Accompagnée de frites maison et salade.

WOK THAI 17
Poulet vapeur legumes croguants, spaghetti,

huile de sésame, sauce soja sucré, coriandre.

TARTARE DE CHAROLAIS AL'ITALIENNE 19
Viande Charolaise hachée au couteau, huile d'alive,

parmesan, olive noire, échalate, basilic, capres,
tabasco. Accompagné de frites maison.

ESCALOPE DE VEAU AUX CEPES 20

Escalope de veau, creme fraiche, cepes du marche.
Accompagnée de tagliatelles fraiches.

TARTARE DE SAUMON 21
Servi avec de |'avocat, des frites et de |a salade.

PAVE DE SAUMON GRILLE A LA PLANCHA 21
Servi avec des légumes de saison

FISH AND CHIPS DOS DE CABILLAUD 18
Servi avec sauce tartare et frites maison.

NOS PLANCHES

LA PLANCHE BRUSCHETTA 16
Pain bruschetta, mozzarella, jambon blanc
ou salami piquante

LA PLANCHE MIXTE 22
Charcuterie et fromages

LAPLANCHE DE CHARCUTERIE ITALIENNE 19
LA PLANCHE DE FROMAGES DUMARCHE 19

LES DESSERTS

Tous nos desserts sont faits maison

PROFITEROLES 9
Chocolat chaud et glace vanille.
CHOCO LOCO 8

Mousse au chocolat nair, tuile coco, noisette
pilée et sésame torréfié.

TIRAMISU AU CAFE ET AMARETTO 7
DESSERT DU JOUR 6
Suppléments ou boule deglace 5
Vanille, Chocolat, Fraise, Citron vert

CREPES (PAR 2)

Sucre 5 Nutella 6,5 Grand Marnier 9

CAFE GOURMAND (4 PATISSERIES) 8

LES PATES

RIGATONI ALLA CARBONARA 17

Lardans, oignons, pecorino, parmesan et jaune
d'oeuf.

RIGATONI ALLA NORMA 18

Sauce tomate, aubergine, ricotta salée,
pecorino doux, poivre et basilic.

RIGATONI AL RAGU 18
Sauce tomate, mélange boeuf et agneau et parmesan.

LASAGNES DU JOUR, a base de pates fraiches. 17

SPAGHETTIS poivre timut, citron et sauge 16

Avec tomates cerises, chips de carotte et copeaux de
parmesan.

. LES SALADES

4%

SALADE PUGLIESE 18
Burrata Pugliese, Legumes grillés, salade verte,
focaccia maison.

GRAND BOL VEGAN 16
Pois chiches, quinoa, lentilles, salade.
CHICKEN CAESAR 17

Poulet pane, copeaux de parmesan, crottons a l'alil,
ceuf poché, tomates cerises, salade romaine et
sauce caesar du chef,

SALADE CHOPSKA REVISITEE 16
Focaccia a la tapenade d'olive noire, tartare de tomates
marinées a I'huile d'olive et basilic, concombre, poivron,
oignon rouge, feta, persil et ciboulette.

GRANDE SALADE CHEVRE CHAUD 17
Toasts pain de campagne, lardons, pommes, noix,
fromage de chevre frais, salade verte.

CARPACCIO DE BOEUF 18
Burata, salade verte, parmesan, huile d'olive

et basilic.

Accompagné de frites maison.



"Llodove dall forno, i colore dei pomodori, i croccante”...

COMPTOIR DU MARCHE

MENU PIZZA

Pizzas Classiques (a I'huile d'olive extra vierge)

MARGHERITA 13
Sauce tomate, mozzarella, parmesan, basilic.

NAPOLETANA 15
Sauce tomate, capres, anchois, ail, origan,
olives, tomate cerises et basilic, huile a I'ail.

BUFALINA 19
Sauce tomate, mozzarella, roguette,
mozzarella di bufala, origan et basilic.

REGINA 16
Sauce tomate, mozzarella, champignons,
jambon blanc, basilic.

VEGETARIANA 16
Sauce tomate, mozzarella, poivrons, aubergines
et courgettes, ail, origan et basilic

(legumes sautés dans la poéle).

SAN DANIELE 19
Sauce tomate, mozzarella, jambon San Daniele,
roquette et copeaux de parmesan.

CAPRICCIOSA 16
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc,
champignons, artichaut, olives noires et basilic.

DIAVOLA 16
Sauce tomate, mozzarella, Spianata Calabrese,
basilic.

CALZONE 15
Sauce tomate, mozzarella, champignons,
Jambon blanc, ceuf, basilic.

TONNO 15
Sauce tomate, mozzarella, thon, tomates
cerises, olives noires, oignon rouge, origan.

4 FORMAGGI 16
Gargonzola, fromage de chévre, scamorza fumeée,
mozzarella, copeaux de parmesan et basilic.

POULET ET GORGONZOLA 17
Creme au gorgonzola, mozarella, poulet
sauté a la poéle, persil.

PIZZA AU PESTO 16
Pesto de basilic de la maison, tomates cerises
séchées, roquette, copeaux de parmesan et basilic.

PAESANA 16
Mozzarella, ceuf, pancetta, champignons,
roguette, copeaux de parmesan.

LES INCONTOURNABLES DU CHEF PIZZAIOLO
(RICCARDO ROSIELLO)

TARTUFO 20
Creme aux truffes, mozzarella, champignon,
roquette, copeaux de parmesan, huile a la

truffe et huile d'olive extra vierge.

LA NORDICA 19
Créeme de mascarpone a l'aneth, mozzarella,
saumon (gravlax a 'aneth) et I'aneth, zest de citron.

CHEVRE & MIEL 18
Mozzarella, fromage de chévre, miel, noix,
huile au romarin et romarin.

MORTADELLE & PISTACHE 18

Ricotta fraiche, pesto a la pistache, mortadelle, pistaches Selon 'humeur du chef.

concassées et basilic, huile d'olive extra vierge.

SAN DANIELE & POIRES 20
Mozzarella, gorgonzola, jambon San Daniele
poire, roquette et copeaux de parmesan.

LA BURRATA 19

Sauce tomate, mozzarella, burratina,
basilic, jambon San Daniele, huile d'olive
extra vierge et roquette.

LA CARCIOFATA 19
Mozzarella, creme d'artichaud, burrata,

jambon San Daniele et roquette.
PIZZA DU JOUR : 7 16
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ROUGES 15¢1 25¢l 50cl 75cl
Vin du mois E 11 16 22
AOP Blaye cotes de Bordeaux BIO 8§ 1o 15 23
AOP Brouilly - Frédéric Pastel §8 1 16 26
IGP D’Oc Pinot noir - L'envolée André Goichot 55 11 16 24
IGP D’Oc Syrah - Vigne antique 45 9 13 24
AOP Cotes du Rhone - Les caprices d’Antoines 55 11 16 26
IGT Rétro Rosso Verona - ‘Bolla 45 9 16 25
DOC Lambrusco di Modena - Amabile BIO ‘Righi’ 4 7 13 18
IGT Piluna primitivo Salento - ‘Castello Monac/’ 55 11 16 27
IGT Montepulciano d'’Abruzzo - cantina Tollo - BIO 45 9 16 25
BLANCS
IGP D’Oc Sauvignon - Vigne antique 45 9 15 2
IGP D'Oc Chardonnay - L'envolée André Goichot 55 11 16 24
AOP Chablis Bourgogne - Domaine Heimbourger 8 16 24 32
IGP Cétes de Gascogne - Uby n°3 5 10 15 24
Grillo Sicilia Vino - BIO 45 9 15 24
Lugana Doc "Folar" 56 11 16 27
ROSES
IGP D'Oc Cinsault - Vigne antique 45 9 15 22
AOP Cétes de Provence - Blason St Louis 5 10 16 26
IGT Pinot Grigio Blush delle Venezie - Vaja’ 45 9 13 22
IGT Bardolino - Chiaretto - BIO 45 9 15 21
LES EFFERVESCENTS t ) 10cl 75cl
Prosecco - Arnaces BIO 1 6 35
Champagne Nicolas Gueusquin 1¢ cru 1270

33, rue du Chateau d'Eau 75010 paris
Tel: +33(0)9505828/0142416376
Mail : comptoirdumarche33@gmail.com
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